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Electronic Potato

TuberLog

Form

Bluetooth-Verbindung

Sofortige Ergebnisse

TuberLog ahmt die Grifie,

und Dichte einer

typischen Speisekartoffel

nach

Verpackungslinie

Identifiziert SOFORT
Schadensquellen und DRUCKSTELLEN

Der TuberLog Electronic Potato identifiziert die
Ursachen von Schaden und Druckstellen in allen Arten
von Kartoffelverarbeitungsmaschinen.

Der Bediener beobachtet, wie das TuberLog durch eine
Maschine lauft. Seine Bluetooth-Technologie zeigt
Aufprallquellen sofort an.

TuberLog ermoglicht sofortige Verbesserungen bei
Qualitatsproblemen in der Kartoffelproduktion.

TuberLog hilft bei der Vermeidung wirtschaftlicher
Verluste durch Druckstellen.

Hauptmerkmale

e Sofortige Ergebnisse — Aufprallmesswerte werden
sofort erfasst und die Daten in Echtzeit tber die
Bluetooth-Schnittstelle auf dem Android-Tablet
oder -Smartphone mit der mitgelieferten App
angezeigt.

e Aufpralle und Temperaturen werden alle
aufgezeichnet

e Daten-Download — Die Daten kénnen im Logger
und Android-Gerat gespeichert oder mit der
mitgelieferten Software auf einen PC oder Laptop
heruntergeladen werden.

e Zeitstempel- und Wiederholungsmessfunktionen
ermoglichen  einfache  Identifizierung  und
Untersuchung der Schadensquelle

Sehen Sie TuberLog in Aktion — melden Sie sich an unter:

www.martinlishman.com/tuberlog-electronic-potato

INTERPRETATION der Ergebnisse

Der Grad der Druckstellen hdangt mit dem Aufprall
zZusammen, aber Sorte, Temperatur und
Wachstumsbedingungen beeinflussen alle, wie viel
Druckstellen bei einem bestimmten Aufprall auftreten.

Die TuberLog-Messwerte konnen mit den Ergebnissen
des Potato-Hot-Box-Druckstellentests aus demselben
Maschinenabschnitt verglichen werden. Dies bietet die
Erfahrung, TuberlLog-Ergebnisse sehr schnell zu
interpretieren.

In Verbindung mit der Hot-Box-Priifung kann TuberLog

die Gewissheit geben, dass Qualitdtsstandards
eingehalten werden.

Die PC-Software TuberLog ermoglicht detaillierte Analyse der Aufpralldatensatze
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Potato Hot Box

Potato Hot Box 12 STUNDEN Bewertung von
Kartoffel-DRUCKSTELLEN

KRANKHEITEN und FAULNIS vor der
LAGERUNG inkubieren

Beste Bedingungen fiir langere
HALTBARKEIT ERMITTELN
Die Reihe Potato Hot Box von Martin Lishman wird fur

die Qualitatskontrolle auf dem Bauernhof, bei der
‘ Verarbeitung und im Supermarkt eingesetzt.

25 Knollen pro Schale zur Anpassung
an Probenahmeprotokolle

I Die Uberwachung auf Druckstellen und Krankheiten
vermeidet kostspielige Ausschussware und
gewabhrleistet hohe Produktqualitat.

Hauptmerkmale

. a i
Einfach zu bedienende Regler fiir
Temperatur, Luftfeuchtigkeit und Zeit

e Automatische Regelung — von Temperatur und
Luftfeuchtigkeit

e Automatisches Gebldse, Luftheizung und
Thermostat — ermoglicht Prifungen zwischen
10und 40 °C

e Ultraschall-Zerstiaubungsbefeuchter — hilt die

250 Knollen 10 Schalen Potato Hot Box . . . . .
Luftfeuchtigkeit mit einer Genauigkeit von 1-3 %.

Sehen Sie die Potato Hot Box in Aktion — melden Sie sich an unter: e Automatischer Timer — fir eine prazise Prifung

www.martinlishman.com/potato-hot-box Ein Standard-Schdltest zeigt nach 12 bis zu 99 Stunden
Stunden die Druckstellenklassen an

Ein VIELSEITIGES Werkzeug zur Qualitatskontrolle

Es kann mehrere Tage dauern, bis sich
—— — Kartoffeldruckstellen zeigen. Die Potato Hot Box verkiirzt
- diese Zeit auf 12 Stunden, indem sie die optimalen
warmen, feuchten Bedingungen fir die Entwicklung von
Druckstellen schafft. Die spezifische Temperatur und
i - Luftfeuchtigkeit, bei der Faulnis und Krankheiten
st —= auftreten, kann ebenfalls nachgebildet werden.
Die Potato Hot Box kann dazu beitragen, Druckstellen
bei der Ernte und Handhabung zu vermeiden,
insbesondere in Verbindung mit der elektronischen
Kartoffel TuberLog, indem sie die Pflanzen
hervorhebt, die am starksten durch Ernte- und
Sortierschaden gefdhrdet sind.

i®

POTATO A
HOT BOX oy

po—

. Frihere Erkennung von Druckstellen, Schaden und
| E | Y Krankheiten bedeutet Reduzierung von Lagerverlusten
— —_— und kostspieligen Verarbeitungsausfallen. Der Wert

Die Potato Hot Box ist in 3 Standardausfiihrungen erhdltlich: der Ernte kann erhalten bleiben, zusétzliche

5 Schalen (125 Knollen); 10 Schalen (250 Knollen); 30 Schalen (750 Knollen). Transportkosten werden vermieden und das
Die 750 hat einen fahrbaren Untersatz. Alle Gréfien sind auch in 120-V-Ausfiihrung erhiiltlich Vertrauen der Verbraucher bleibt erhalten.

Haltbarkeitsdauer im SUPERMARKT

Supermarkte, die langere Haltbarkeit der Produkte erreichen
wollen, konnen mit der Hot Box die Bedingungen in den
Frischwarenbereichen des Ladens nachbilden. Die Ermittlung der
Verzogerung zwischen Ankunft und Verderb kann die optimale
Haltbarkeit oder die besten Bedingungen zur Verlangerung der
Haltbarkeit von Produkten bestimmen, zu denen nicht nur
Kartoffeln, sondern auch Avocados, Tomaten, Pfirsiche und
anderes Obst und Gemiise gehoren.

Die Hot Box kann zum
Testen anderer Produkte
verwendet werden

www.martinlishman.com




Kartoffel-Trockenmasse-Messung

Drei Methoden zur Messung von TROCKENMASSE und spezifischem Gewicht

Der Trockensubstanzgehalt beeinflusst die Ausbeute verarbeiteter Kartoffeln, die Olabsorptionsrate in frittierten Produkten und die Textur gekochter
Kartoffeln. Er kann auch als Indikator fiir das Risiko von Druckstellen verwendet werden, wobei hohe Werte mit mehr Schaden verbunden sind. Die drei
Trockensubstanz-Messmethoden von Martin Lishman wurden von den Gremien der Kartoffelbranche verglichen: Es wurden keine signifikanten Unterschiede
bei der Schatzung des Trockensubstanzgehalts festgestellt. Jede hat jedoch ihre eigenen Vorteile, je nachdem wo und wie sie eingesetzt wird.

Trockensubstanz-Feldkit Hauptmerkmale

Test INDIVIDUELLE Knollen

Zeigt die Variabilitat der Trockensubstanz innerhalb von
Proben und auf demselben Feld. Vergleichen Sie die
Ergebnisse mit einer Gesamtmittelwertmethode, indem
Sie den Mittelwert mehrerer Messwerte bilden.

o Hochgradig tragbar — benétigt kein Wasser

o Misst einzelne Knollen —um einen echten
Durchschnitt zu bilden

o Kostengiinstige Methode - erfordert
Sorgfalt bei der Anwendung, um
Genauigkeit zu gewahrleisten

e Standardwaren-Ausstecher — individuell
kalibriert; optional SalatsortengroRe

Das Kit funktioniert, indem ein Kern aus einer vorgeschnittenen
Knolle entnommen, sehr genau gewogen und das Gewicht mithilfe
einer Kalibrierungstabelle in Prozent Trockenmasse umgerechnet
wird.

Das Kit funktioniert, indem ein Kern aus einer
vorgeschnittenen Knolle entnommen, sehr genau

Zeal Manuelles Hydrometer
gewogen und das Gewicht mithilfe einer

Kalibrierungstabelle in Prozent Trockenmasse/——_ \ BULK-AVERAGE-Priifu ng
umgerechnet wird. Ein traditionelles Industriewerkzeug fiir die schnelle

Probenahme und Messung von Trockenmasse und
spezifischem Gewicht (Dichte).

Hauptmerkmale

e Einfache und schnelle Anwendung — statisches
Gerat, verwendet einen groRen Wasserbehalter
(ca. 175 Liter / 45 Gallonen)

e Prdzise — einfache Kalibrierung (Gewicht im
Lieferumfang enthalten); verwendet prazise
gewogene Kartoffelprobe

i -
Der Punkt, an dem die Wasseroberfléiche die vertikale
Skala kreuzt, ist der Messwert fiir die Trockenmasse
(rechts) und das spezifische Gewicht (links).

e 3 Modelle — fir Trockenstoffe von 14 bis 27 %
(1,055 bis 1,114 g/ml spezifisches Gewicht)

(/\\ %
Digitale Trockenmasse-Waage von Weltech (pw-2050) .A i
BULK-AVERAGE-Priifung mit DATENSPEICHERUNG und Download 3

Berechnet automatisch den Trockenmassengehalt, den Stdrkeanteil und das spezifische Gewicht von
Kartoffeln nach der Gewicht-in-Wasser-Methode.

Hauptmerkmale
e Geeignet fiir Standard- oder Pommes-Frites-Produktion — Priifung von bis zu 6 kg Proben
e Sofortige Ergebnisse — erfordert keine genau gewogene Kartoffelprobe
e Préazise und einfach zu bedienen — bendtigt nur einen kleinen Wasserbehalter (40 cm tief)
e Datenspeicher — Speicher fiir bis zu 100 Gewichte mit Zeit- und Datumsstempel
e USB-Export - Exportieren Sie Batch-Daten zur weiteren Analyse auf ein USB-Laufwerk
e Korb und Kette im Lieferumfang enthalten — plus Batterieladegerat mit wahlbaren Steckern

e GroRBes Farbdisplay - mit mehrsprachiger Benutzeroberflache fir einfache Bedienung

e Neu gestaltetes Tastenfeld - macht Rist- und Messvorgange schnell und einfach

e Ganztagige Akkulaufzeit - vorinstallierte wiederaufladbare Lithium-Batterie mit hoher Kapazitat

www.martinlishman.com




Kartoffel-Qualitatskontrolle / Kartoffelernter-Benebler

Hauptmerkmale

Kartoffelzuckerpriifung

Kartoffel-GLUKOSE-Selbsttest

Glucolis Blue bewertet den Glukosegehalt in
Kartoffeln, die in der Pommes-Frites- oder Chips-
Produktion verwendet werden. Es ermoglicht
eine bessere Planung von Ernte, Lagerung und
Handhabung, um hochste Qualitdt und prazise
Farbkontrolle zu gewéhrleisten.

e Digitaler Test — mit der gleichen
Streifen- und Monitortechnik wie
Blutzuckermessung

e Schwerlastpresse - zum
Entsaften der Probe

e Geniigend Verbrauchsmaterial —
fir eine typische Testsaison;
Ersatz ist schnell verfligbar

Einfach zu bedienen — Ergebnisse
einfach zu interpretieren

Glucolis Blue testet den Glukosegehalt von Saft, der aus einer
Kartoffelprobe extrahiert wurde, mit der gleichen Technologie, die
von Diabetikern verwendet wird, jedoch kalibriert fiir Kartoffelzucker.

Kalibrierungsquadrate fiir Kartoffeln

Ein traditionelles Industriewerkzeug zur Bewertung und
Klassifizierung von Proben nach Quadratmaschengréfle.

Hauptmerkmale

e Edelstahl — langlebig, strapazierfahig, leicht zu reinigen

o Akkurat — prdzise Messung in deutlich markierten
5-mm-Schritten

e 16 GroBen — von 20 bis 90 mm plus eine spezielle
42-mm-SalatsortengréRRe

Priifung der Frittierqualitadt

Stellt sicher, dass Vertragsqualitit erreicht wurde und vermeidet unnétige Reklamationen Pommes-Frites-Farbkarte

Farbreferenztabelle far
tiefgefrorene  Pommes frites,
hergestellt nach USDA (United
States Department of
[ [ Agriculture) Richtlinien

Chip-Fritteuse

a

Chip-Schneidsatz

- —_—

Hauptmerkmale

e Stellt Verdnderungen dar - durch den
Frittiervorgang
Ein-Tank-Spanfritteuse mit .
¢ Ein Satz von 6 Ausstechern zur H i _
thermostatischer Regelung fiir o Klassifiziert die Ergebnisse zur

gleichbleibende Prifergebnisse. Leicht
zu reinigendes Geréat aus Edelstahl mit
abnehmbarem Tank, Element und
Bedienfeld sowie robustem Korb.

Herstellung von Pommes-Frites-Proben
einheitlicher Gréfie fiir die
Verwendung bei Pommes-Frites-Tests.
Die Frdser haben einen Durchmesser
von 4 bis 10,5 mm. Enthdlt einen
Spike, um die Probe herauszuschieben.
Gréfseninmm: 4,5,6.5,7.8, 9, 10.5

Qualitatskontrolle

e Zeigt die Frittierqualitit an — bestimmt den
Endpunkt und die Farbe

Kartoffelernter-Bespriiher

Ein vielseitiger Befeuchtungssatz zur Reduzierung von
Druckstellen an Ernte-Rollenabschnitten. Geeignet fir die
meisten Kartoffel- und Hackfruchterntemaschinen.

Hauptmerkmale

e Spriiharm — mit Nebeldisen. Es konnen bis zu fiinf 3-
Disen-Ausleger montiert werden.

e 250-Liter-Tank — mit Montagerahmen fiir die meisten
Erntemaschinen

e 20 Stunden Betrieb — zwischen Nachfillungen (abhéngig
von der DusengroRe)

www.martinlishman.com




Uberwachung der Kartoffeltemperatur

Hauptmerkmale

Temperaturspitzen bei
Kartoffeln

Temperatur EINZELNER Knollen
Zwei Genauigkeitsbereiche verfligbar: +/- 0,3 °Cund +/- 1 °C

e Wasserdicht -  IP65 mit
Folientastatur

e Hochkontrast-Anzeige - mit
Funktionsanzeigen

e Daten halten — um angezeigten
Wert beizubehalten

Hauptmerkmale

Uberwachung einzelner Sensoren
Temperaturen in LOSE GELAGERTEN Kartoffeln

e Einfache Handhabung - beim
Befiillen in die Schittung oder

) . Box legen und an den Monitor
Der einfachste Weg, um die Temperatur des Ernteguts zu messen und &

e . L anschlieRen
Qualitatssicherungsvorgaben zu entsprechen. Erfordert einen digitalen
Minitemp-Monitor mit flexiblem Kabelsensor beliebiger Lange. e Verriegelbarer Stecker -
verhindert versehentliches

Trennen wahrend des Gebrauchs

Multi-Sensor-Uberwachung

Mehrere Temperaturen in Kisten oder lose-

gelagerten Kartoffeln

Eine einfache Anschlussdose mit Sensorwahlschalter, mit

Kapazitat fur bis zu 12 flexible Kabelsensoren beliebiger

Lange. Kann an einen digitalen Minitemp-Monitor oder
Temperaturdifferenzregler angeschlossen werden.

Hauptmerkmale

e Schnelle Uberwachung — und
stellt sicher, dass die
Messwerte immer von der
gleichen Stelle kommen

e Praktisch - Anschlussdose
kann auf Bodenhohe sein

Auf unserer Website finden Sie Details zu unseren Paketen

flr die Temperaturiiberwachung von Kartoffellagern.

m Barn Owl Wireless muiti-sensor-Uberwachung

DRAHTLOS-Uberwachung und AUTOMATISCHE Liiftersteuerung mit Datenspeicherung

Kabellose Funksender werden an flexiblen Erntegut-
Sensoren in Kisten oder lose gelagerten Kartoffeln
angebracht. Temperaturdaten werden per SIM-Karte ins
Internet libertragen und koénnen von jedem Ort aus
abgerufen werden.

Das System bedeutet, dass manuelle Messung der
Erntetemperatur oder Aufsuchen entfernter Lagern zum Ein
- und Ausschalten von Liiftern entféllt.

Automatische Liftersteuerungen erméglichen unabhdngige
Steuerung jedes einzelnen Lifters mit einer Reihe von
Programmen, was zu erheblichen
Energiekosteneinsparungen fiihrt.

Kontaktieren Sie uns, um ein Angebot fiir Barn Owl Wireless anzufordern

Barn Owl Wireless sendet Live-
Temperatur-Updates aus dem
Geschiift und erkennt, welche

Bereiche gekiihlt oder geliiftet Barn Owl Wireless liefert |

werden miissen historische Temperatur- und

Liifternutzungsdaten im

Diagramm- oder

Tabellenformat

www.martinlishman.com




TuberLog

PTR 400 (Produkt-Code: POT/PTR400)

Datenlogger eingebettet in eine Kunststoffform, die die Gréf3e, Form und
Dichte einer ‘Waren’ -Kartoffel nachahmt, mit austauschbaren
Verschlusskappen

USB-Flash-Laufwerk geladen mit:

- TuberLog App geeignet fiir Android-Tablet oder Smartphone (nicht iOS)
- PC-Software fiir unbegrenzte Daten-Download-Funktion

- Bedienungsanleitung in Englisch, Franzésisch, Spanisch und Deutsch
Bluetooth-USB-Adapter; USB-Anschluss- und Ladekabel; stabile Tragetasche;
Link zum Herunterladen von Anweisungen und Software

PTR 500 (Produkt-Code: POT/PTR500)
Wie PTR 400 oben, mit Android Tablet, vorinstalliert mit TuberLog App

Details und Spezifikationen zur Kartoffelqualitat

Spezifikationen:
Datenlogger
icht: 165 g; Ab 93 mm x 67 mm x 53 mm
Betriebsart: 3-Achsen-Stofisensor mit Abtastrate von 1000 Hz,
ihlb A er Spitzenwertschwelle. Das

em itraum und voreil
Auslesen der Daten erfolgt drahtlos iiber eine Bluetooth-Schnittstelle oder
eine USB-Verbindung zu einem PC (mit der mitgelieferten Software) oder
einem Android-Tablet oder -Smartphone (mit der mitgelieferten oder im
App-Store herunterladbaren App).
Leistung: Wiederaufladbarer Akku — Ladezeit 10 Stunden bis 1 Monat, je
nach Einstellung und Nutzungsgrad
Bluetooth-Reichweite: Ca. 20 m bei Sichtverbindung
Abmessungen des Gehduses: 30 cm x 35,5 cm x 9 cm; Gewicht voll: 1,6 kg
Android-Tablet (vorinstalliert mit TuberLog App)
Leistung: 5100 mAh wiederaufladbare Batterie. USB-Ladekabel und
Stecker werden mitgeliefert.
Die Spezifikationen des Tablets kénnen je nach verfiigbarem Modell und
Hersteller variieren.

Potato Hot box

Robustes, isoliertes PVC-Gehduse, versiegelte Tir und abwischbare Oberflichen;
kunststoffummantelte Drahtkérbe fiir ca. 25 Standardwarenknollen, die so
angeordnet sind, dass die Luft frei um jede einzelne Knolle strémen kann;
Wasserwanne mit freistehendem Zerstduberbefeuchter; automatischer
Umluftventilator, Lufterhitzer, Thermostat und Zeitschaltuhr; Regler mit Tastenfeld fiir
Feuchte-, Temperatur- und Zeiteinstellungen

Hotbox 125 (Produkt-Code: POT/HB/125)

125 Knollen Kapazitdt; 5 Schalen

Abmessungen: 89 cm breit x 70 cm tief x 72 cm hoch; Gewicht: 45 kg

Hotbox 250 (Produkt-Code: POT/HB/250)

250 Knollen Kapazitdt; 10 Schalen

Abmessungen: 89 cm breit x 70 cm tief x 120 cm hoch; Gewicht: 76 kg

Hotbox 750 (Produkt-Code: POT/HB/750)

750 Knollen Fassungsvermdgen; 30 Schalen; abnehmbarer Rollwagenboden
Abmessungen: 153 cm breit x 70 cm tief x 176 cm hoch; Gewicht: 160 kg

Spezifikationen:

Zeitschaltuhr: 0 bis 999 Stunden

Startverzégerungstimer: 0 bis 99 Stunden

igkeitsbereich: 0— 97 % RH

Kapazitit der Wasserwanne: 9 Liter

Betriebstemperaturbereich: 0 — 40 °C (°F-Einstellung verfiigbar)
Leistung: 230 V (auch 120-V-Versionen erhdltlich). Die Lieferung erfolgt
mit montiertem Netzstecker, passend zum Einsatzland.

Versand: Unsere Hot Boxes werden fiir den Exportverkauf in einer
Holzkiste verpackt. Packungsgréfien und Gewichte sind wie folgt:
POT/HB/125: 102 cm breit x 76 cm tief x 95 cm hoch; 75 kg
POT/HB/250: 105 cm breit x 82 cm tief x 158 cm hoch; 95 kg
POT/HB/750: 152 cm breit x 75 cm tief x 190 cm hoch; 290 kg

Betr f

Kartoffel-Trockenmasse

Trockenmasse-Feldkit (Produkt-Code: POT/DMK)

Hochgenaue Waage, Standard-Kartoffelausstecher, Taschenmesser, Filterpapier, Kalibri-
erungstabelle, stabiler Transportkoffer

Salatkartoffel-Trockenmasse-Feldkit (Produkt-Code: POT/DMKS)

Wie oben, zusdtzlich mit Salatkartoffelausstecher und Kalibriertabelle

Zeal Manuelles Hydrometer

Stiel mit Waagen fiir Trockenmasse % und spezifisches Gewicht (Dichte), Flotationskugel
und Haken, nummerierter Korb, Kalibriergewicht aus Edelstahl

Standardgerat D4500 (Produkt-Code: POT/HYDROMETER)

Bereich: 17,0 — 25 % Trockensubstanz; 1,065 — 1,110 g/ml spezifisches Gewicht (Dichte)
Specialistische eenheid D4501 (Produkt-Code: POT/HYDROMETER4501)

Bereich: 14,0 — 23 % Trockensubstanz; 1,055 — 1,095 g/ml spezifisches Gewicht (Dichte)
Specialistische eenheid D4502 (Produkt-Code: POT/HYDROMETER4502)

Bereich: 18,0 — 27 % Trockensubstanz; 1,070 — 1,114 g/ml spezifisches Gewicht (Dichte)

Digitale Trockenmasse-Waage von Weltech (PW4) (Produkt-Code: POT/HYDPW4)
Widgeeinheit mit integriertem Haken, Probenkorb mit Aufhdngekette, Batterieladegerdt
mit verschiedenen Steckern, stabiler Transportkoffer. Bereich: 1,5 — 6 kg Kartoffeln (darf
10 kg nicht Uberschreiten)

Benutzeroberfidche in den folgenden Sprachen verfiigbar: Englisch, Franzésisch, Deutsch,
Spanisch, Portugiesisch (Sprachen kénnen im Menii der Gerdteeinstellungen gedndert
werden)

Spezifikationen:

Feld-Kit

Trockenmassebereich: 14,55-25 %; 1049-1113 g/ml
Durchmesser des Ausstechers: Ware 31,5 mm; Salat 22 mm
Waagen: 150 g max; 0,1-g-Schritte; 2 x AAA-Batterien enthalten
Gehduse: 26,5 x 9,5 x 22,5 cm; 1,06 kg

Zeal Hydrometer

Wasserbehiilter: min. 356 mm @ X 660 mm tief; 175 Liter / 45 Gallonen;
sauberes Metall oder Kunststoff. Hydrometer muss frei schwimmen.
Wasser: Sauberes Wasser; ca. 15 °C/ 60 °F

Versand: Verpackt im Karton zur Selbstmontage durch den Benutzer;
45x34x28cm; 2,13 kg

Weltech Trockenmasse-Waage
Abmessungen — Waage: 170 mm breit x 140 mm hoch ohne Griff und
Haken /317 mm hoch mit Griff und Haken x 97 mm tief; Gehduse: 45 cm
breit x 13 cm tief x 36 cm hoch
Gewicht des Geridts: 1,5 kg; (3,14 kg mit Tragetasche)
Erforderlicher Wasserbehiilter: min. 356 mm @ X 400 mm tief; sauberes
Metall oder Kunststoff. Korb und Probe miissen vollstdndig eingetaucht
sein; Wasser: Sauberes Wasser; ca. 15 °C /60 °F

igkeit: +/- 0,3 %; Auflé 0,01 Skal t
Betriebsbedingungen: -30 bis 50 °C; bis zu 95 %RH (plétzliche
Anderungen, die zu Kondensation fiihren kénnten, sind zu vermeiden)
Speicher: 5.000 Einzelgewichte; Daten werden gespeichert, wenn der
Strom abgeschaltet oder die Batterien entfernt werden
Datenausgabe: In Excel lesbare XML-Dateien (nur USB-Versionen)
Stromversorgung — Batterie: Wiederaufladbare 3,7v Lithium.
Batterieladegerdit: Eingang 100-240V, 50-60Hz; Ausgang 12V, 300 mA;
Wiederaufladezeit ca. 12 Stunden; Display mit Ladezustandsanzeige;
Ladedauer: bis zu 15 Stunden; Batterielebensdauer: 3-4 Jahre
NB. Die Weltech-Trockenmasse-Waage ist NICHT wasserdicht

Kartoffelernter Benebler

Kartoffelernter Benebler (Produkt-Code: SP/HM002)

250-Liter-Tank, Montagerahmen, 12-Volt-Pumpe, Druckregler, Riihrwerk, Schaltkasten in
der Kabine, 1 Meter Ausleger, Nebeldiisen, Tieffillstelle mit 3 Meter Schlauch und Ventil.

Spezifikationen:

Pumpe: 11,3 I/min, 4 bar, 60 psi, 12 V, 5 A (240 V Pumpe verfiigbar)
Ausleger: 1 m lang; 3 x weifSe 110° Nebeldiisen (4 I/h bei 3 bar)
Gewicht: 50 kg leer, 300 kg voll

Abmessungen: 120 cm breit, 43 cm tief, 99 cm hoch

www.martinlishman.com




Details und Spezifikationen zur Kartoffelqualitat

Glucolis Blue (produkt-code: POT/GLUCOLISBLUE) Spezifikationen:

Glukosemessgerdt

Betriebsbereich: 10-600 mg/d|

Betriebsbedingungen: 14-40 °C; 10-90 % RH

Messzeit: 5 s; Auflosung: 0,1 % RH; 0,1 °C

Leistung: 3V-Lithiumbatterie Typ CR2032 (im Lieferumfang enthalten)
Auto-Aus: 2 min

Accu-Chek Performa Glukosemessgerdt mit Speicher fiir 500 Messwerte mit
Uhrzeit und Datum; 2 versiegelte Behdlter mit 50 codierten und datierten
Teststreifen,; 2 Kontrolltestlosungen,; 3-V-Lithiumbatterie; Schutzhiille
Mikropipette mit 30 austauschbaren Spitzen und 5 Spitzenfiltern
Verdiinnungslésung (destilliertes Wasser) in 30 Einzelréhrchen (fiir

30 separate Tests)

Laminiertes Anleitungsblatt und Kalibriertabelle

Stabiler Tragekoffer

Probenpresse aus pulverbeschichtetem Stahl mit lebensmittelechtem
Nylonbehdlter, geeignet fiir Abschnitte von bis zu 20 Knollen

Transportkoffer fiir das gesamte Kit (aufier Musterpresse)
Abmessungen: 32 x 29 x 10,5 cm
Gewicht: 1.125 kg

Probenpresse
Abmessungen: 28 x 27 x 10 cm; Gewicht: 3,25 kg

Kartoffelkalibrierungsquadrate (produkt-Code: POT/SQUARESS) Spezifikationen:

Grdfien:

5 mm Absténde von 20-90 mm, plus 42 mm fiir Salatsorten; Jedes Quadrat
hat einen Rand von 15 mm

Gesamtgewicht: 770 g

Edelstahl-Set mit 16 einzeln markierten Messquadraten, die mit Inbusschraube
und Nyloc-Mutter zusammengehalten werden

Priifung der Frittierqualitdit Spezifikationen:

Chip-Fritteuse
Kapatzitdt: 7 kg Chips pro Stunde (roh bis gekocht)

Chipsfritteuse (Produkt-Code: POT/FRYER)
Ein-Tank-Fritteuse in Gastronomiequalitdt aus Edelstahl;

Ther : 130-190 °C; Sp sversorgung: 230 V, 13 A
Thermostatisch gesteuert, mit Timer, Teigplatte und Deckel Nennleistung: 3 kW
. Abmessungen: 315 mm hoch x 270 mm breit x 400 mm tief
Chipschneidsatz (Produkt-Code: TOT/CHIPCUT) 7 Gewicht: 10 kg brutto, 7,5 kg netto
6 Schneiden mit Spike zum Herausdriicken der Probe Chip-Schneidsatz

) Grdfien: 4-10 mm; Gewicht: 170 g; Satzlédnge: 170 mm
Pommes-Frites-Farbkarte (Produkt-Code: TOT/CHIPCHART)

P 3 ! Pommes-Frites-Farbkarte
USDA Standard-Farbkarte; 5. Auflage 2007 i Farbpalette: 000-4; Papier: US-Letter-Format

Uberwachung der Kartoffeltemperatur

Spezifikationen:

Temperaturspitzen bei Kartoffeln

IP-Schutzart: IP65

Abmessungen: 125 mm lang, 5 mm Durchmesser
Auflésung: 0,1 °C; Abtastgeschwindigkeit: 0,7 sec
Batterie: 1,5 V AAA; Lebensdauer: Standard — 5.000 h;
High Acc —10.000 h

Temperaturspitzen bei Kartoffeln

Edelstahlfiihler; Thermistorsensor; Datenhaltung; Auto-Aus;

LCD-Anzeige; wasserdichtes Gehduse; Folientastatur; Schutzkappe

Standard (Produkt-Code: POT/TBARTHERMO) Genauigkeit: +/- 1 °C (-20 bis 120 °C);
Bereich: -50 bis 150 °C.

Hohe Genauigkeit (Produkt-Code: POT/TBARHIGH) Messgenauigkeit: +/- 0,3 °C
(-20 bis 90 °C); Bereich: -50 bis 220 °C

Lagertemperaturen fiir Lose- und Kistenlagerung

Minitemp Temperaturmonitor (Produkt-Code: CQ/MTM10 ) Max, Min, Auto-Aus;
Kalibrierzertifikat; Sensor mit flexiblem Kabel (Produkt-Code: FC046/(Léinge)
Standardldngen in 5-m-Stufung bis zu 30 m; MultiSensor-Schalter (Produkt-
Code: CQ/MULTISWITCH) 12 Sensoreingangsbuchsen,; Ausgangsbuchse;
Anschlusskabel & Stecker.

Fragen Sie nach unseren Multisensor-Ladeniiberwachungspaketen.

Temperaturwd
Messgenauigkeit: +/- 0,4 °C (iber den Bereich -10 °C bis 70 °C.
Betriebsbereich mit Sensor: -40 bis 125 °C
Leistung: 3 x AAA-Batterie (enthalten)

Multi-Sensor-Schalter
Abmessungen: 165 x 120 x 85 mm; Gewicht: 450 g

Barn Owl Wireless

Gateway — mit SIM-Karte und Antenne

Abmessungen: 19,5 cm breit x 19,5 cm hoch x 9,5 cm tief plus 1 m
Antennenverlidngerungskabel

Spannungsversorgung: 230 V

Drahtlose Multi-Sensor-Uberwachung

Barn-Owl-Wireless-Systeme werden individuell fiir jede Lagersituation
spezifiziert. Die folgenden Komponenten kénnen enthalten sein:

Gateway gsm-internet link (Produkt-Code: BOW/GATE)

Verwaltet alle Sensoren und Controller an einem geografischen Standort
Wireless Bridge (Produkt-Code: BOW/BRIDGE)

Verbessert die Funksignaliibertragung zwischen Gebduden

Drahtloser Erntegut-Temperatursensor (Produkt-Code: BOW/TR/4)
Datentransmitter mit mehreren Eingdngen, geeignet fiir Kartoffellager.
Sensoren mit flexiblem Kabel nach Bedarf hinzufiigen (siehe oben)
Drahtloser Umgebungsfeuchte- & Temperatursensor

(Produkt-Code: BOW/ST/AH/EXT/IP) — Doppeldatensender mit IP-Schutzklasse
Drahtlose statische oder tragbare automatische Liiftersteuerung

Viele Optionen fiir bis zu 12 Ventilatoren méglich — fragen Sie nach weiteren
Details

Bridge — mit 2 Antennen, 2 m Anschlusskabel, Montagebiigel
Abmessungen: 7,5 cm breit x 15 cm hoch x 5 cm tief
Spannungsversorgung: 230 V

Sensor — Transmitter mit Antenne, 4 Sensoreingangsbuchsen
Abmessungen: 9,5 cm breit x 30,5 cm hoch (mit Antenne) / 11,5 cm (ohne
Antenne) x 5,5 cm tief

sorgung: Aust hbarer, langlebiger Akku (Let 1
hdngt von der Verwendung ab, typischerweise jedoch 2-3 Jahre).
Umgebungsfeuchte- & Temperatursensor — Messumformer mit Antenne
durch 3 m Kabel mit Sensor im Gehduse verbunden
Abmessungen: Sender — 19,5 cm hoch x 9,5 cm tief x 11,5 cm tief,
Sensorgehduse — 15 cm hoch x 8 cm breit x 5,5 cm tief
Spannungsversorgung: 230 V

Das Kartoffel-Trockenmasse-Feldkit, die Potato Hot Box, die Kartoffel-Kalibirerquadrate und die Barn-Owl-Wireless-Systeme wurden von Martin Lishman Ltd. entwickelt und hergestellt. Alle
Designs sind urheberrechtlich geschiitzt durch Martin Lishman Ltd.; TuberLog wird von der ESYS GmbH hergestellt; der Weltech Digital Dry Matter Weigher PW-2050 wird von Weltech International
Ltd hergestellt; das Zeal Hydrometer wird von G.H.Zeal Ltd hergestellt; das Glucolis Blue wird von Arvalis hergestellt. Alle werden weltweit exklusiv von Martin Lishman Ltd. vertrieben. ®Barn Owl
ist ein eingetragenes Warenzeichen von Martin Lishman Ltd. Martin Lishman Ltd. behalt sich das Recht vor, Produktspezifikationen jederzeit und ohne Vorankiindigung zu andern.
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