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l esiones rir fMejoran el disefo de | as m8quinas identificando niveles
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TuberLog puede ea puede |etmel ®f graor i nteligente.
transportadora de rckceaotlreacspartador as partaolcshesgiuear el empaquye .. product o
POT/PTR500
. .\ -lgual, adem8s tahplet
El sofTtuMeerehegmi te anal i\za&l.aen  /
detall e | os registros de 1| mpacto
/InterpretaE-n
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TuberLog
e ol
o e 8 C Las mediciones |de
; o T T o Tuber Loge pueden
Descargue en Exce - CTTETIETT comparar con l|os
datos de impactos e de control de| le
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- [ ‘ mi sma secci-n |de
Gr§fico de datos dg,.. mpactos con Haciendo esta |corm
marca de tiempo, repetri iones vy en vari as sitluac
val ores t®r micqgs interpretan Il 0s
r§pi damente.
Distribuci-n porcleRdruadj ediepl o: Se sa
clases de nivel  dfevarnipeadcatdo comijenz
l esionarse al i ve
N i mpact o, TpkermlLog
aC-mo fuAdaobendaog puede  haber |reg
i mpactos de 50¢g, p
Tuberdsogun medi dor de acel eraci n gque registra f@égkfdagrq%uenlapmugﬁqe
con papas reales durante | a recolecci N y procesigmphedtlod, Yol bDiger
arandel as) gue causan dafo y | esiones. Se tratabdjeosuparrae gawstar a
forma sint®tica que simula el tamafo, forma y densi a peé
El regi str alduobre rd,eoggdd at oa | mpactos y valores t®rmi/L di \sc.ad
datos se pueden al macenar en el registrador o ti a I mensil;yp
|l aptop donde se | os puede guardar y analizar con humana sur
Los datTausbedeae®gven como tabla o gr8fico de impal Tuberpogde revelga
atraviesa |l a m8quina o como distribuci-n porcent| motivo de d &
inexplicables T
TuberfLbogci ona con una bater2a que se recarga con|/ Tuberkag |l a |?bea
con el cargador USB que se acompafa. puede demostrar a
|l as consecuelpnci
Tubertbtoggi stra | os i mpactos en el instante en cambiar una cande
auriculares del operador y VvisuaAnmernptiedben ) lEd pg de mO®todos equa vp
operador oJhdberwamgmédi da que atraviesa | a m§quiné{a”elo de Sac/dsi-n
el origen exacto del i mpacto.
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C n de mater i a

Hi dr - metr o manual
Hi dr - metr o
promegi anel Ze
Norma industrial tradicione
‘ en el §mbito papero por |
él contenid\ode materi all papas copet?2n, papas frita
seca influye i productos de papa enl atado:
directamente sobre el ,1 pol vo.
rinde de Ifa papa d .
procesada, Ila tasa de | M®t odo simple y exacto de
absorci-n de| aceite dell ! espec?fica y el porcentaje
producto frito y I a : papas.
textur a de | a papa L. ]
se usa tambil®n c¢como en un cesto y suspender el
indicador de| riesgo en un contenedor granda d
lesi-n, donde flotabilidad de | a unidad
nivel es altos de agua en la escala verti
corresponden| a mayor Ie_ctura de mate_ria seca.
dafo. fSirve para aplicaciones es
fRequiere un contenedor | im
La materia $eca de al menos 350mm di §.Alx 6¢
seg¥%n | a varl|iedad I'l enarl o con agua del grif
dentro de una mi el instrumento con el cest
variedad amb i Un tambor o bid-n pl 8stico
puede vari ar po es ideal.
temporada en| |l a mis fPeso de | as papas debe ser
|l ocal iEsad. podr 2 a fSe entrega con cesto para
ser resul tado cali b®aci - -n
di ferencias en el
moment o de sembr ar ,
humedad del suel o y
temperatura ambbregbgnible en 3 rangos di fl— Jde materia sec
L ‘ Tad ) '
Rango_ t2pigo MOQJ%IO D.4169® 0d e POITd HYDIROME T ER s s Fscil de calibi
materi a sedcatl ngast% seca; 1,065/ 1, 11(( M 'ra)fesapsdpee%%filt;:r
Varlg?’ prodyc R/I%de‘ii% D.-4b6¢® 1de POTI HYDROMETER450 1 A L) provista
papar®: 14 a m8t % seca; 1,055/ 1, 09 . Jrav. espec2fic
) Model o BD4bg®2de POTI HYOIROMETER4 502 |l Ml A
Papas fritas T e A mat o . NZ A2 .. s ot
19.7 a 24. 1% 18 a madt % seca; 1,070/1,11”&—“‘?,3_“. rav.rooe Spsps? f i c
Papas copet?2n
21,7 a 25, 1% 1 H
° Ki t de campao par a mat er |
Productos .
deshidratados Ki t de campo p a ¢
0, d
20,7 a 24,1% seca en papa M
* s-lo orientativoKit de bolsillo para comprob
sencill amente | a materia s
individual es Control Pde
\ / Funciona tomando un nY¥%cleo de ) ®r@”§l%riy5"' o,
pes8&§ndolo <con exactitud y c ' sndgece
porcentaje de materia seca co blea#n e PEP n.
§ci1l ées
El kit demuestra |l a variaci-wr—wev—materia Scoo —omwcl e
muestras y en el mi smo campo. Se pueden comparar
resul tados con un m® tanded d e mg Se presenta c

m¥%ul tiples | ecturas promedi §n

y

cortadores
tamafo est§nd

El kit viene y variedad

estuche de tr ensal ada
balanza de al opcional es
cortador, co
apel es de fii d
P pcalibraci- (ﬁllodeH’(DT/D-MKt papas consumo
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C i n de

mat er

Hi dr - metro digital
o Compar a
Pesador digital d ®tpd
Wel t ecBOBW [N (o) (BF (0
medi Ci
Mi de el contenido de mater .
espec2fica de | as papas co mat er |
agua.
M®t odo preciso y f&8cil par me o7 f gr a
espec2fica y el porcentaje/gjaeuamautneori@e S £ 6
papas. m®t odos de medi
tiene sus bhene
Pul sando un solo b2050 ehl|makadadoPWa [di f
aut om8ti cament e el porcentldji@posdedematser|{iyac
gravedad espec2fica de una| tpiagpnae d®USmu PEOS$ a
al macenar en | a memor i a harttraas .5000 pes
individual es. Registra | a echa y hora |de
y la conserva en |l a memoriaKhdstdese¢agpiom
descargar datos recomendamomalt&rviear ssealaco
USB y memoria extra2hble. fF8cil de transp«
fCompact o
EI PRW50 opera con bater2a yfTNoomticeXat & umgu ¢
hasta 12 horas entre una cafilgsaay ot rtab®r cul
fDentro de sus | 2mites, pue/den@iowniddkuaaresc upaal
peso en papas_ promedio genJinc
o fRegistra peso en agua y TMPtade eecon gy |cd
PV(VZeOISOcepsetsoadyorcaddlegnlatal de |otn§aﬁ?§?yi Cn"ilente | a materiaﬂg%%:jh'ere u ¢
; i 0,50 F
solicita por Separadﬁ,l%eqmere in recipiente con ggeg??raorsfuenxdal‘(%al{’?
40cm de agua. I
_ . fPortsgtil, f&cil de usar vy rl—PiderStfhet/'}lomarﬁfﬂ
Model os disponi bl es: descargar en PC. | de usar
PW2050 Est8ndar 4Kg fViene con fuerte estuche deﬂEES porte y ¢
C-digo de POTd HWDIROMETERDI G de bater 22 a. El cesto y cad ﬂg dve mq(é%n}
flRango dea iseKo: de papas (M9 sponible como el emento 31 ¢S ot aIGIOS !
exceder 1 os ) p 5§81 @ NAS o est Bt i
PW2050 USB 4Kg ‘ITNeceS|ta un rec
c-digo deP;DerrHl}(thRcDMETERDIGUSB grande de agua
fflrRango da, Ko : de papas (no fPesar con prEeci
exceder 1 os 5Kg) y muestras de pape
ﬂSaIida USB y memoria extra?hble
PW2050 Papa frita 6Kg | Hidr-metro |dig
i:Tdigo de POTd HWOROMETERDI GFRENCH [ fPreciso y fg&ggil
Rango deé ,ppekg:de papas ([NECEMT fResul tados
exceder 1l os 7Kg) - Ea: instant8neos
PW2050 Papa frita USB » fNecesita sl o
C-digo de POTd HYDIROMETERDI GU10 reci piente ple qu
ﬂRango del , bk @ : de papas (no agua
q elx_c:der los Kg) fPort8til o uso ¢
salida USB y memoria extrai2t %o uUsB con EI pesa@osopw TNo necesita | un
PW2050 Cesto(yercaada@nda) memoria extrazbleiene con fulePrle€ciso de papas
C-digo de POTd HYDROMETERBASKET&CHAIN opci onal estuche de trafifcapacédad o
ﬂSoIicitar por separado al macenar y |des
Fabmcauo'::: dat os
. . . Los tres m®todos
Especi ficaeiObmes PW comparados eh f
. . . independi ent e|
Di mensi ¢@®mm ancho x 140mm alto (sin manija y gancho) |%;%%mm pjirof und|i da:
170mm ancho x 317mm alto (con manija y gancho) >br9g7an?1”?sp & undaga(
Peso de | 4, 8igpdagdo: de pesoDeoppeenrche i d/wl: model o (ver arrib.an)

. : ” i dustr Na. S
Exact #{0u,d3 R®sol ueal onr en escala 0,01 t .
Condiciones de30opaer50CAC;n:hasta 95%HR (evitar cambios br%d9€8¢ did"‘lerOp.nuecfiénfe
condensaci -n) signi ficat'i vals
Memoria dé00atepesos individuales; datos al macenados [s§SkleMaApLgACS et
Salida dsadatdtasUSB opcional y memoria extra2bl e contenido de m
Enerdgf2aagador enchufable con m%l tiples conectores y ad®ffttadodeparladfSaut
cargador: RAtOvgad&®d 0l ®OHz, 0, .18A; Salida 0, 4A, 12V m8x. todos.

Duraci -n carga. i2h@aeepdadec.clas ghwa rdaas 34t ialf:os
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ancn ~ Caj a ca
anec as — §
t ema gr a =
l a 1 ndu: = — r r
paper a a a C
/72aQu® son mynoa a Herramienta ideal
negras? - | esi ones en un
Son l'a conseculencd
susceptibllidadid) BN Control de calidad
a | esiones caisal &§ o~ . . . .
altos niveles |de \ identificar | esio
durante el prjoce S
manchas de collor rechazos costos
bajo la piel que
visibles despu®s
papa. Control de al macel
Calj]a caliente para 250 tub®rcul os .
La gravedad de |l as mancha's ocesamiento pari
negras se eval Ysaa sealn | as ) )
veces que se dlebe prOdUCC|'n de 'ptl
papa antes d e — ' p ~
mancha desapare|zc E .
1 — Las |l esi ones de | a pa
Factores qule aparecen hasta 3 d2as de
|l a susceptilbi | gue | a cosecha se al mac:
|l esi ones ' . ' control ar el ni vel de | ¢
cl | i - rechazos resultantes o r
pLaramente.  Plle:? pueden ser costosos.
fuerza d_el i mpalct T
tprogesa_mlento, Ip La | 2nea de cajas calien
en encil a a e : : :
depende tambi ®n de: |nS|ca |l os nlveles_de | e
fiLa variedad de|l papacCaja caliente para 500A15ub®_rsc%lo%yuc]a cons_lderab
fContenido de materia seca p®rdi das por |l esi ones
Ngamfes.oa'ée“té“nfs y -~ cosechas con mayor ries
alta, produce’ cosechar 'y clasificar. ¢
fNiveles de |l os problemas antes de ql
(potasio baj finca para asegurar m8xir
susceptibilida
alto |l a reduce . .
qTamafo y forma Si | as papas |l esi onadas
fProfundidad de admi si - n, se pueden con
antes de al macenar par a
Econom2za d . . .
lesiones dafadas con posibilidad
manchas ne contagiar otras no se in
evaluar ara asegurar u
Las manchas n égr—o P 9 q
causadas por llesiones son |l as papas de m8s alta cal
un factor sign|i fi cataijveo cqpue ente para 250 tub®rcul os
afecta a la industria papéer@&andej as . .
global en su t|lot gt-i—dad . Caracter2sticas de di sefo
p®rdidas anuales] Martin Ll shman
alt2zsimas, se es
cada productor pi -Fuerte, carcasa de uPVC aislado
ha (equivalent e a superficies f8ciles de | impiar.
$125/ acre).

fCest os de al ambres cubiertos de pl

Adem§s de | as ®r sola capa de tub®rculos consumo es

ar a ue circule el aire fresco.
rechazo de cargda, P q
;;?Efporr[eecioadc:c' fTempori zador autom8tico para reg?2m
pr € hasta 99 horas.
Il as |l esiones d a
confianza del clon

fiVentil ador reforzado incorporado,
control entre 10 y 40AC.

maneras que puledas
repercusiones comerciales a

Qruro. / I nterior del Hot Box par 9D&p-0sittob @rec valguss con mecha para

mostrando el ventilador y hédamedas adar antoer el control; desm
sistema de humedecer con ‘ii?thﬁJeirheCha

www. marti nl i shman
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i r§pido de
!-' Cuando se |
e 8 papas, el efec
visible inmedi
l ugar una reac
que <cambia gra
color en el pu
En condiciones
. . . secas este ef
Caja caliente paria papas eslt§ndar tomar varios d?2
125 tub®rculos en 5 bandej as
La caj a calie
tiempo de reac
I as condicione
h¥.medas - pti ma
Il as l esiones
— muc ho m§ s r8§pi
TR— P— posi bl e
m—— | | anticipadament ¢
- -8 + menos papas d
Lt l esionadas.
el —
- — Procedi mi e
— 4 frecuenci a
— | 25 Los mandos de
5 box 2= ) caliente tiene
= rango de par §
v — temperatur a y
objetivo es as
b l esiones se d
o Box = P [ antes posible.
= 8- o ajustando |l a t
30AC durante wu
12 hor as es S
!‘ i hacer surgir | 3
o sen] *— 3 Las muestras seé
pel ando Il as |
pronto sal en
L2nea completa de cajas calientes para papagsalleeMaetin Li
Il deal ment e S €
controlar wuna &
papas del fi
0 0 0 cosechado.r a
Model os y especificaciones chaS|C|aa#C|a L
d2z a. e
B Model o: Hot Box v Model o: Hot Box 50day que tomar
Capacidabdandej as = Capacidmdoandej as, |5W8s |ugares de
tub®rcul os tub®rcul os intentar ubi ca
L Tamaf65:0mm ancho Tamafoa00mm ancho x| !6®Somncausas.

! 650mm profund. x a profund. x 1.230mm|dletad i zar usand
Pesa0Kg PesB80Kg papa el eTculbre rnli og
El ectr i2etiOdad 50H21 El ectri2aédi0drgd:50Hz
(110v, 60HZ disp. (110v, 60HzZ ecgipermordijtlae Cont r ol q
especificar en el edi do en el edido
(o8 dplgo de producto: B2 “")“” C-digo ge prodzjcto: PCT/HI?/QJOer me d a

— 1 T — Model o: Hot Box 75! disefo de |
Model o: Hot Box E! Capacidmdiandej as, |0 mite evalua
= Capacildladoandej as tub®rcul os tiz-n tard?o
tub®rcul os Tamafok00mm ancho x| % 5%0Mmhd- Se :
Tamaf6:0 mm ancho . profundidad x 1.70Qmm!Liccdonar t
profund. x 1.230n | Pest©t0DO0OKg prueba m&s | &
o Pesd0Kg Electri2eli0dad:50Hz acelerar la in
El ectr i2aliobad:50Hz (110v, 60HzZ edipemdnijidd er medades.
(110v, 60HZ ecdipemad en el pedido)
en el C-digo de producto: PO\{HB/?SO J
C-di

pedi do)
de producto:

/Desarrolm

esi

cC ube

Fabricad o
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cuando

vament

hador as

veril zador C

Pul veri zad
cosechado
papas

Reduzca | as | esi

ria papera,

S on mu

Adg§u%do para | a

efeCIltaSaScosechador
a

N patpgg)_®rculos y r

Principales caracter?2stica
m§ﬁLarag|t@n fino roc2o de ag
t odw entt i £sO se recol ectan y
nesosegchador a.

de ser .

:rdTTanq e_de 12_5 o 250 ||tro

I I' I en o y filtro mont adof

n tal hfa n disefado para ins|

ucimayor2gas d |l as cosechadoras de tub®rculos vy

ranttéces g

fPl uma rociadora de un me t—r—o oo boeoauwil L ae
e pul&Brizadoras de 110A, s

speacasdirigir el agua de |

ro%oibprolsas papas y rodillo

1d%T@ombaia de 12V 11,3 litro/m
| &3i tPa& P arS .y presi-n oper a
conmutaci-n en |l a cabina.

n o asll d d

enado e agua
urﬂ[énlgr?'gu%ra de 3m vy v8lvul a.
apas
S ﬂEUEpullvarizador para cose
se aplicar productos qu2mico

’aso(p’f;. bGesl as

1]%c\/rribf" adq ooV

N orfd §&MNaciones y IargoI
alternativos.
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ElI tanque del pul verizador de 125 I|litros es
|l as cosechadoras m8s pequefas

www. martinli shman.
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Pul veri zador para cos

Dat os

pul ver.

-

La estructura di
model os de pul ve
fue di sefadla
adaptarse a I a
de | a mayor ?a
cosechador asd|d

Estruct ulr a

EI tanque del pulverizador de 250 I|itros con por

Pl uma roci ad

L a pl uma rjoci
del pul veri|zac
puede posicij on
acuerdo al di s
cosechador a
dirigir el agu
maner a m8 s ef e
sobre papas |y
Pul verizador de 250 I|itros instalado en cosgqjhaqicbrnagﬁ@updapaess
es 1 metro y Vi
boquill as
pul verizadorfas
y un caudal de
hora a 3 barlia.
fino humedece
| as papas C 0 m
rodill os y ay
evitar gue | as
se pellizguen

Aut onom?ija

El pul verizjado
cosechador a de
Pul veri zador con pluma rociadora de 1 metro lpiictard@‘ssopbdédre d ¢

[0}

. . ; : conti nuamentje
Especificaciones Pulveri zador para cose@hbadohroa ase| pea
gl

I

C-digos de produSPOHMAQS; | REM/OHMACD s recargas (sje
Pesos del pulveriz®@domensi ones del pulverizadto'rpl%m%ﬁinlggj“
y or as

el
125 | i tPeos: 33kg vac2o, 15&8ky51 IlehdorcmsSancho x 38cm profundiflad xoG3cemjaf oyl g
250 | i tPeDos: 51kg vac2o0, 30250l IlehdorcémSancho x 43cm profundidad x 99cm alto
Datos de | a bomba
Ambos modeil.®sli/min, 4 bar, 60 psi (12v, 5A)\ j

Disponible bomba alternativa de ru%0VaoShEry

(0) 1778 426




M®t odos de contr ol S en

Control
temper at
al macen Medi dores de temperatur ¢
granel y -para medir | a temperatura de tu

Principales caracter2sticas:

fSonda de acero inoxidable con sen
/ abD- nde.} fFunci -n retenci-n de datos para
fPantalla LCD de alto contraste c
Tome l ectur
temperatur a fEstuche de policarbonato i mper me:
grilla i magli Membr ana.
6 m X 6 m s o .
superficie Dos model os con diferente exac
tome una | ec .
centro de oca Ter m- meBao T. Est§ndar’AIta Qrec[s
de grilla a Rango dg mfedlc-SOna 150A60 a 220DAC
aj o | a supe Resol_um-n. ) 0, 1AC )
Exactitud: +{1AC | +40, 3AC
as lectur o Vel oc. de muestreo0,7 segundos
iempre en el mismo Longitud de |pico: 13cm
ugar y muestran Di §metro de [pico: 5mm
ambi os reall es en Potencia bat|e@ro2tan 1, 5vl,, 550 CMAA, 3
ugar de diff erenci as (sumin.)
e ubi caci n C-digo de productoTBARTHERMQ TBARHI GH

: Monitor de temperatura Minitemp vy
cajones, col oqu-e

n
ensores en Plirabricado g -La forma m8§s f8cil de medi ra
I borde vy clen == cosecha conforme a los pro ro
0Os cajones |su calidad.
nferior a 70 -F8cil de wusar: basta coloc e
e la superflici papas a granel o en el caj =ai
-Soluci-n econ-mica para co h a
Sencill o monitor digital p un:é
sensores est8ticos de t empsg ade
control de papas serz?a el 1
cual quier |l argo o el sensor 2
N Funciones: M8§x, M2n, RetensedAC 0
aCu8Sndo? 150AC. Exam,t4§/\¢1dsobi-l!@ACaagEOAAC. ’
. wpni o de t el at ot ot T Yl . s
Registre |as leCtuMianS'tg'ﬁp a 125AC; exhACisuobdre e&gtiegorsadgg
temperatur a de I a sensor: SenG@FMTIMISOPS; S-eFnCs005r4 ; 2 5 5
cosecha al menos una Fl exiTEIMPFLEXSENSOR10/ (long.)
vez por semalna hast a
enfriar | as papas a | .a
temperatur a met a de . .
al macenami ent|o; |l uego M0n|t0r multlsenSOI’
cada dos semgnas.
Arme un sencillo sistema de <control mul tisensor par a
Est e es el r eMWwlitsijstegpsor y hasta 12 cables sensores. Los sensores s
m2 ni mo. Cuan|t o M%hgd pl os de 10 metros, al selector convenientemente u
completo y m§ s .
frecuente sed el cogfdrgetor mul[tisen
de temper at ujr a, m§s )
posibilidades de SemgLilla caj
buena gestil| n dgonexiones ca
al macenamient|lo. agomodar has
i deal es t gmar f/?gflgrescondeca
lecturas manual s feyi.n al
di ari ament e; I nitemp.
l ecturas aul om8ti CaASitivo conec
deber 2 an ser cadacg@da sensor al
horas para |Ija cosg@ghf@ag | ectura
y continuas Pard@digo de producto:
temperatura gmbi ent®MULTISwWI TCH
fSuministra r8pidamente m% tiples registros de temperatura
\ / mi smo lugar
fAhorra el tiempo de caminar sobre |l a superficie de cosech
Enfriadores.
fSoluci -n relativamente econ-mica para control de cosecha.

www. marti nl




Control de temper

Moni tor inal 8mbrico y contr n
C- mo fu
Bar n
arm Wiretésss L
Monltor inal 8mbrico remoto de cosec y contr
\> aci-n autom8tico con al macena ento y gesti
fSensores de™ temper
. . cosecha flexiblles
sistema monitor de cosecha |yeqoiopadosol de cw
autom§tico m8&s avanzado del "feortemdgn sores
fDat os de temper
transmitidos a pu
enl ace (hub) wublfcad
Principales caracter2sticas deteBmo melOwl mawi®en e
fSi stema total ment e noashaadyo ceune wierbs? aRlUgerrta de enflace
software. datos por sefTal de

fRadi otransmisores inal 8mbricos q]é@ntes[:gcabcijgs a, s&npo

de cosecha en papas a granel o rhuggjocpees,nte,net
fSin medici-n manual de temperatfurcaaloguiieaj lewsgaa | al n
remotos para encender | os venti|l adores y registre

Temperaturas. Componentes| d
fTodos | os al macenes se gestionajn %%sr% (b\ﬁl miv\ﬁrpaelp
We b .

MfRegi stros de control de calidad
acceso en | 2nea de s-lo lectura
fSi stema modul ar sin | 2mite de ¢
controladores de ventilaci-n au
: . - g fControl independiente de cada Vv
Radio transmisor i nadhgnfp 0 cconsiderable de energ?a.
Barn Owl Wi reless con Puerta de enl acle i
4 cables sensores . . . Enl acej gtselr net par a
Solicite una cotizacjiodl sdsores vy ont
~ Barn Owl Wireless una ubicaci-n, flha
~ enl ace se encuenftra
~ m8§s alto del al mpc®n
N1
~ Sensores de temper
Barn Owl Wireless arel 2 cosecha
: -— Radi otransmi|[sor ¢
bater2a conegcta
hast a 4 cab
3 sensores fllexil
rz2gi d®es . pueden
colocar en caj
con papas
al macenadas a g
4 Se puede ut i
cantidad i i mit
i transmisores.
Barn Owl Wireless paso pory aso _
) ensores ambifent
l1Datos de temperatura enviados del al MaLs®ng o3k o Sdst 1 .0ndWE R
2Acceso a datos a trav®s de internet lecturas de t gmpe |
. . . é
3Controles de ventilaci-n seIecclonadcgérogrij ﬁgs%d%g trW)Sq
4Ventil adores controlados autom8ti cameeanfeipdo. el S i i o
Fabricado en RU
Barn Owl er'el.ess ntrol
5 Control a
Store - History
- ke est8tico
ventil adores ylLatr o:
uni dad port&til pue
5 hast a 5 venLof§ado
A= S . control adores san i
conectar a grandes
panel es de control
equi pos.
Cada vez que se conecta a Barn Owl Wireless faC|I|ta t de
Barn Owl Wireless temperatura en forma de i
Obtiene actualizaci-n de temperPRarua aosf rpeocrerc orleogi setnr os verlfl mi e
vivo desde el al mac®n e identifiusa ldesve&neéasaguenhpwnra ario , equi
que ventilar o enfriar. para clientes por contrato

(0) 1778



