
Depuis des ®crans portatifs ¨ un syst¯me de suivi et contr¹le sans fil par Internet, nous proposons une large 
gamme de solutions de suivi des r®coltes et des besoins en mati¯re de commande de ventilateur automatique. 

 
 Tournez pour choisir celle qui vous convient le mieux. 

Equipement de suivi de r®colte ®conomique 
afin de garantir la meilleure qualit® de r®colte 

Syst¯mes de stockage de r®colte professionnels Martin Lishman  

Commandes du ventilateur automatique pour 
un refroidissement et un s®chage des r®coltes 

®co®nerg®tiques 

Syst¯me de contr¹le et suivi de  
Barn Owl sans fil 

Suivi de r®colte 
et  

Contr¹le automatique 

par 

 

 Martin Lishman  
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Suivi de r®colte professionnel 

Martin Lishman par NOVAXi 

 

Pourquoi est-il si important de surveiller les r®coltes stock®es et de 
commander automatiquement les ventilateurs ? 

 
 

¶ S¯ch® et refroidit rapidement : ®vite les probl¯mes de qualit® et augmente la dur®e 

de stockage 

¶ Am®liore la qualit® de la r®colte : ®vite les rejets ou les d®ductions 

¶ Gestion du stockage plus facile : vous savez quand et o½ utiliser les ventilateurs  

¶ Economie de co¾t et temps de main dôîuvre : acc®l¯re le suivi et ®vite les 

d®placements inutiles vers les silos ®loign®s 

¶ R®duit les co¾ts ®nerg®tiques : les ventilateurs ne sont utilis®s que lorsque lôair 

ambiant peut °tre b®n®fique 

¶ Vous avez le contr¹le : vous pouvez donc d®cider quand vous voulez vendre vos 

c®r®ales 

Suivi de r®colte 
Cela est essentiel pour votre 
activit®. Les r®coltes de meilleure 
qualit® se vendent le plus cher. 
 

Le suivi de r®colte donne une 
alerte anticip®e des ®ventuels 
probl¯mes de qualit® des c®r®ales 
et vous laisse le temps de pendre 
une mesure avant que la situation 
nôempire. 
 

Le suivi de r®colte montre si le 
s®chage ou le refroidissement a 
®t® efficace et si les cibles ont ®t® 
atteintes, ce qui peut faire 
®conomiser de lô®nergie en ®vitant 
une utilisation inutile du 
ventilateur. 

Que faut-il 
surveiller? 

Les modifications de temp®ratures 
sont le meilleur indicateur de la 
qualit® et la mesure de la 
temp®rature est donc essentielle.  
 

La mesure de lôhumidit® de lôair 
ambiant indiquera si lôair convient 
pour s®cher les c®r®ales. 
 

Rechercher la pr®sence dôinsectes 
confirmera si le suivi et le contr¹le 
ont ®t® efficaces.  

Humidit® 
Conna´tre lôhumidit® de lôair qui 
sera utilis®e pour s®cher les 
c®r®ales est essentiel pour 
sôassurer que les cibles de 
s®chage sont atteintes aussi 
rapidement et efficacement que 
possible. 
 

Un air humide nôaugmentera pas 
lôhumidit® des c®r®ales mais 
r®duira lôefficacit® des syst¯mes de 
s®chage si lôair humide peut rentrer 
dans la masse de c®r®ales. 

Insectes 
Si vous surveillez une activit® 
dôinsectes dans des c®r®ales 
stock®es, une mesure de 
correction peut °tre prise et des 
rejets co¾teux peuvent °tre ®vit®s. 
 

Les basses temp®ratures ®liminent 
la multiplication des insectes et 
emp°chent leur activit®.  
Un refroidissement en dessous de  
15Ác emp°che le d®veloppement 
des charan­ons ;  
en dessous de 10ÁC les 
cicadelles ;  
en dessous de 5ÁC cela emp°che 
lôactivit® des acariens de stockage. 

Temp®rature 
Un stockage ¨ long terme s¾r, 
impose un suivi et un contr¹le 
r®gulier de la temp®rature des 
c®r®ales. Id®alement, les 
temp®ratures devront atteindre 5Ác 
pour r®duire lôapparition des 
maladies, insectes et moisissures. 
 

La mesure de la temp®rature 
indique si le syst¯me de 
refroidissement est efficace et 
pr®vient des probl¯mes de fa­on 
anticip®e ; une augmentation de la 
temp®rature peut indiquer une 
activit® dôinsectes. 

Si vous stockez des c®r®ales pendant une certaine dur®e, il est 
important de comprendre les risques li®s ¨ la temp®rature et ¨ 
l'humidit® des c®r®ales. Comme le graphique ci-dessus le 
montre, toute c®r®ale qui nôest pas assez s¯che et froide sera 
expos®s ¨ une invasion dôinsectes ou une prolif®ration fongique. 
 
Il existe une zone de stockage s¾r (la zone hachur®e sur le 
graphique) qui permet de conserver les c®r®ales humides si elles 
sont refroidies ¨ environ 5ÁC ou les c®r®ales tr¯s s¯ches jusquô¨ 
15ÁC. 
 
La meilleure option consiste ¨ s®cher les c®r®ales pour obtenir le 
taux dôhumidit® cible puis de les refroidir jusquô¨ la temp®rature 
la plus froide que les conditions ambiantes le permettent. 
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Lecteur de temp®rature Minitemp 

C©ble 
flexible 

 3m  2m 1.5m 

Capteurs portables et 
statiques qui raccordent le 
lecteur de temp®rature 
Minitemp. Le capteur portable 
de 1,5m ¨ r®ponse rapide est 
en acier inoxydable ; les 
capteurs statiques sont en 
PVC rigide de 2 ou 3m ou 
c©ble flexible de longueur 
variable. 
 

Fourchette de fonctionnement des 
associations ®cran/capteur: -40ÁC 
¨ 125ÁC; pr®cision > +/-1ÁC en 
dehors de cette fourchette.  

Ecran de temp®rature Minitemp 
 et capteur portable ¨ 1,5m 

 

Avantages 

¶ La fa­on la plus simple de mesurer la temp®rature dôune r®colte et de 
respecter les programmes dôassurance qualit® 

¶ Facile ¨ utiliser : ins®rez simplement dans les c®r®ales et prenez une 

mesure 

¶ Capteur ¨ r®ponse rapide : possibilit®s de prendre plusieurs 

mesures en peu de temps 

¶ Une solution de suivi de la r®colte peu ch¯re 
 

Inconv®nients 

¶ N®cessite de la main dôîuvre. De grands silos peuvent n®cessiter 
beaucoup de temps de surveillance 

¶ Les lectures doivent °tre not®es et retranscrites dans les archives 

¶ Il nôy a pas de liaison avec la commande des ventilateurs, ceux-ci 

doivent °tre allum®s manuellement 

Surveillance de r®colte multi-capteur simple 

 

Avantages 

¶ Donne plusieurs indications de temp®rature rapidement et garantit que les mesures sont toujours prises 
au m°me endroit 

¶ Gain de temps ¨ la surface des c®r®ales et d®cision plus rapide quand ¨ lôemplacement des ventilateurs 
de refroidissement 

¶ Une solution de surveillance de r®colte assez ®conomique 
 

Inconv®nients 

¶ N®cessite de la main dôîuvre 

¶ Les lectures doivent °tre not®es et retranscrites dans les archives 

¶ Il nôy a pas de liaison avec la commande des ventilateurs, ceux-ci doivent °tre allum®s manuellement 

Cr®ez un syst¯me de surveillance multi-capteur simple ¨ lôaide du lecteur Minitemp, d'un s®lectionneur multi-capteur 
et jusqu'¨ 12 capteurs de r®colte statiques. Les capteurs sont raccord®s par c©ble (n'importe quelle longueur) au 
s®lectionneur qui peut se trouver au sol ou pr¯s de la porte du silo. 

Lecteur de temp®rature de r®colte simple 

Quand ? 
 

Enregistrez les 
indications de 
temp®rature une fois 
par semaine jusquô¨ 
ce que les c®r®ales 
stock®es soient 
refroidies ¨ 5ÁC (qui 
devra °tre atteint en 
d®cembre) ; puis 
toutes les deux 
semaines. 

O½ ? 
 

Prenez une indication de 
temp®rature toutes les 
100 tonnes stock®es ¨ 3 ¨ 
5 m de profondeur. 
Utilisez une grille 
imaginaire de 6m x 6m ¨ 
la surface des c®r®ales et 
prenez une mesure au 
centre de chaque carr® de 
la grille.  
 
Cela aide ¨ toujours 
prendre des mesure au 
m°me endroit et montre 
des variations r®elles 
plut¹t que des diff®rences 
li®es ¨ lôemplacement.  
Pour les c®r®ales plus 
profondes, prenez des 
mesures ¨ l'aide d'une 
grille de 10m x 10m.  
 
Si les colonnes de 
s®chage et les 
ventilateurs sont utilis®s 
pour ventiler les c®r®ales, 
mesurez la temp®rature 
au point interm®diaire 
entre un groupe de 
colonnes car il sôagit du 
dernier point ¨ refroidir. 

Quelle profondeur ? 
 

Mesurez la 
temp®rature de la 
r®colte ¨ une 
profondeur de 1,5 ¨ 
2 m. Côest l¨ que toute 
modification de la 
temp®rature sera 
constat®e. 

Surveillance  
de la 

temp®rature  
des r®coltes 
dans les silos 

Un lecteur num®rique simple utilis® en g®n®ral 
avec le capteur de temp®rature portable de 1,5m. 
La r®ponse rapide du capteur signifie que 
lôaffichage de temp®rature se stabilise rapidement 
apr¯s lôinsertion dans les c®r®ales.  
Fonctions : Max, Min, Pause, Arr°t auto. Fourchette : - 
40ÁC ¨ 150ÁC. Pr®cision : +/- 0.4ÁC en dehors de la 
fourchette -10ÁC ¨ 70ÁC. Fourni avec certificat de 

calibrage.  
 

Capteurs de temp®rature de la r®colte 

Codes des produits : Capteur de 1,5m - CQ/MTM10PS ; capteur de 2m- FC054; 
3m - FC055; Flexible - TEMPFLEXSENSOR10/(longueur) 

 Fabrication britannique  

 fabrication britannique 

S®lectionneur multi-
capteur 

Un bo´tier de jonction 
simple peut permettre de 
raccorder jusqu'¨ 12 
capteurs de r®colte. 
Fourni avec un fil de 
raccord ¨ lô®cran 
Minitemp. Un 
s®lectionneur rotatif 
raccorde chaque capteur 
sur le Minitemp et indique 
la donn®e du capteur.  
 

Code du produit : CQ/
MULTISWITCH 

C©bles dôextension du capteur 
Ils peuvent °tre fournis en nôimporte quelle longueur 
mais sont en g®n®ral des multiples de 10 m¯tres. 
Une seule longueur est mieux que plusieurs petites 
longueurs raccord®es. Chaque c©ble est ®quip® dôun 
jack de raccord et dôun jack de verrouillage. 

 Fabrication britannique  
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Martin Lishman par NOVAXi 

Surveillance simple de la temp®rature et de l'humidit® ambiantes 

Temp®rature 
ambiante 

 

Il est important de mesurer 
r®guli¯rement lôair dans le silo si 
vous ventilez avec des colonnes 
de s®chage ou lôair ext®rieur si 
vous soufflez de l'air depuis 
l'ext®rieur ¨ l'aide de tuyaux 
sous le sol. 
 
Les mesures devront °tre prises 
lorsque les ventilateurs 
fonctionnent et au d®but et ¨ la 
fin de chaque jour lorsque les 
temp®ratures de lôair peuvent 
varier rapidement. 

 

Humidit® ambiante et s®chage ¨ lôair ambiant 
 

¶ Afin de sôassurer que les cibles de s®chage sont atteintes 
efficacement en termes dô®nergie, il est crucial de conna´tre 
lôhumidit® de lôair qui sera utilis® pour s®cher les c®r®ales. 

 

¶ Lôair humide nôaugmentera pas lôhumidit® des c®r®ales mais peut 
r®duire lôefficacit® du syst¯me de s®chage si il p®n¯tre les 
c®r®ales. 

 

¶ Si lôair ambiant est plus sec que la r®colte stock®e, alors il peut la 
s®cher. Sôil est plus humide que la r®colte, alors il ne la s®chera 
pas. 

 

¶ La capacit® de l'air ¨ s®cher les c®r®ales d®pend de l'humidit® 
relative (HR) de l'air et de sa temp®rature. Lôair chaud peut 
retenir plus dôhumidit® et il est donc plus efficace pour s®cher. 

 

¶ La relation entre la teneur en humidit® des c®r®ales et lôHR de 
lôair varie en fonction de la temp®rature. Le point auquel les 
c®r®ales peuvent °tre s®ch®es par lôair dôune HR et dôune 
temp®rature donn®es est lôhumidit® relative dô®quilibre. Ces 
points peuvent °tre reli®s sur un graphique pour indiquer si lôair 
¨ une HR donn®e peut °tre utilis® pour s®cher des c®r®ales 
(voir ¨ gauche). 

 

¶ En mesurant lôHR ambiante et la teneur en humidit® des c®r®ales 
et en consultant le graphique, une d®cision peut °tre prise 
quand ¨ lôutilisation des ventilateurs pour s®cher les c®r®ales ¨ 
lôair ambiant. 

Refroidissement 
avec lôair ambiant 

 

Si lôair ambiant est plus froid que 
la r®colte stock®es, alors il peut 
la refroidir. Sôil est plus chaud 
que la r®colte, alors il ne le 
refroidira pas. 
 
Si les ventilateurs sont utilis®s 
lorsque lôair est lus chaud que 
les c®r®ales, la temp®rature des 
c®r®ales peut ¨ nouveau 
augmenter. Cela consomme de 
lô®nergie et signifie que les 
c®r®ales mettront plus de temps 
¨ refroidir. 
 
Ne vous inqui®tez pas en cas de 
pluie occasionnelle ou de 
p®riodes humides pendant la 
dur®e de refroidissement. Il est 
assez difficile que cet air 
r®humidifie les c®r®ales.  

Rapport humidit® relative/teneur en 
 humidit® des c®r®ales ¨ 20ÁC 

 

Dans lôexemple ci-dessus, lôair ¨ 77% de HR ¨ 20ÁC s®chera les 
c®r®ales jusqu'¨ une humidit® de 17%. Pour s®cher les 
c®r®ales ¨ 15%, lôair doit °tre ¨ 66% de HR ou doit °tre plus 
chaud. 
 
Ces informations sont une indication et sont expliqu®es plus 
en d®tails dans le Guide de stockage des c®r®ales HGCA. 
Connectez-vous ¨ www.hgca.com si vous nôavez pas 
dôexemplaire. 

Hygrom¯tres thermiques statiques 

Hygrom¯tres thermiques portables 

Hygrom¯tre thermique 
fix® sur le panneau 

 

Hygrom¯tre et thermom¯tre 
num®rique fix® sur panneau 
pour installation sur des silos 
afin dô®valuer rapidement 
lô®tat de lôair. 
Fourchette : 0-50ÁC; 20-99% HR  
Pr®cision : +/-1ÁC; +/-3%HR 
 

Code du produit : CQ/HYGWALL 

Hygrom¯tre thermique 
num®rique 

 

Indicateur num®rique portable 
pour mesurer la temp®rature, 
lôhumidit® et le point de ros®e. 
Options de conservation des 
donn®es, m®moire min/max, 
arr°t auto, batterie faible.  
 

Fourchette : 0-100% HR; -20-50Á
C 
Pr®cision : +/-2%HR; +/-1ÁC 
 

Code du produit : CQ/HYGDIG 

Hygrom¯tre de tunnel 
 

Indicateur dôhumidit® et de 
temp®rature portable. Id®al pour 
prendre des mesures du d®bit 
dôair comme dans un tunnel de 
stockage de c®r®ales. Comprend 
une sonde d®tachable et un 
c©ble de raccord de 1m ; 
m®moire min/max ; indicateur de 
batterie faible. 
 

Fourchette : 25-95% HR; -15-50ÁC 
Pr®cision : +/-5%HR; +/-1ÁC 
 

Code du produit : CQ/HYGTUNNEL 

Indicateur dôenvironnement 
Kestrel 3000 

 

An®mom¯tre, thermom¯tre et hygrom¯tre combin®s. R®sistant ¨ lôeau et aux chocs. 
Fourchette : 1-143km/h; -15-50ÁC; 0-100%HR. Pr®cision : +/-3% de lôindication. Unit®s de vent : 
m/s, ft/min, km/h, mph, nîuds 
 

Code du produit : CQ/K/3000 

Hygrom¯tre 
thermique 

¨ m®moire jumbo 
 

Indicateur de temp®rature et 
dôhumidit® avec grand 
affichage LCD. 
 

Fourchette : -10-50ÁC; 25-99% 
HR 
Pr®cision : +/-1ÁC; +/-5%HR 
 

Code du produit : CQ/HYGJUMBO 

Pour mesurer lôhumidit® et la temp®rature de lôair en un point fixe.  

Unit®s portables de mesure de lôhumidit® et de la temp®rature en diff®rents endroits.  
Id®al pour la surveillance du d®bit dôair et du stockage de c®r®ales.  

Fabrication britannique  Fabrication britannique 
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